
SOVESCIO 
 
Indicazione Geografica Tipica 
 
Proviene dalla nostra vigna di 1,2 ettari 
 
Terreno: di natura tufacea posto in zona collinare 
 
Vitigni: 80% sangiovese, 20% merlot 
 
Età d’impianto del vigneto: 1999 
 
Densità di impianto: 3000 ceppi per ettaro  
 
Vinificazione: vendemmia manuale effettuata tra l’ultima decade di settembre e l’inizio di ottobre.  
Processo di vinificazione viene svolto in contenitori di acciaio inox. Affinamento 12 mesi in 
barrique 
 
Gradazione: 13% vol 
 
Colore: rosso granato 
 
Profumo: bouquet intenso con sentori di frutta rossa matura. Note speziate per l’affinamento in 
legno. 
 
Sapore: gusto pieno e buona struttura con note fruttate e speziate. 
 
Temperatura di servizio: 18-20° C 
 
Abbinamenti: brasati, cacciagione, formaggi stagionati 


